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Este estudio forma parte del Programa AGROALNEXT que ha sido financiado por MCIN con fondos
NextGenerationEU (PRTR-C17.11) v por la Fundaciéon Séneca con fondos de la Comunidad Auténoma de la Region
de Murcia (CARM,).

This study formed part of the AGROALNEXT programme and was supported by MCIN with funding from European
Union NextGenerationEU (PRTR-C1/.11) and by Fundacion Séneca with funding from Comunidad Auténoma Region
de Murcia (CARM).
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« 1 Evaluacién de subproductos

« 2 Bioactivacion enzimdtica

- 3 Bioactivacion por consorcios microbianos
4 Nuevos metabolitos

- 5 Actividad biologica de metabolitos

« & Percepcion del consumidor
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Polyphenol concentration 1 uM

Bacterial concentration 10° cfu

600.000 polyphenol molecules / bacterial cell
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Education to become responsible food consumers
Project 2021-1-ESO1-KA220-SCH-000027835 Cooperation partnerships in school education
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Contacto: AGRUM;NEXT

Nombre: Francisco A. Tomds-Barberdn

Correo electronico: fatomas@cebas.csic.es
Teléfono: 968396200 (ext 445334)
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Este estudio forma parte del Programa AGROALNEXT que ha sido financiado por MCIN con fondos
NextGenerationEU (PRTR-C17.11) y por la Fundacion Séneca con fondos de la Comunidad Auténoma de la Region
de Murcia (CARM).

This study formed part of the AGROALNEXT programme and was supported by MCIN with funding from European
Union NextGenerationEU (PRTR-C17.11) and by Fundacion Séneca with funding from Comunidad Auténoma Regidon

de Murcia (CARM).
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