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Sostenibilidad -  Economía circular
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2 Bioactivación química y enzimática
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3 Bioactivación por microbiota intestinal

Polyphenol concentration 1 M

Bacterial concentration 109 cfu

600.000 polyphenol molecules / bacterial cell
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3 Bioactivación por microbiota intestinal

Iglesias-Aguirre et al., 
2023, JAFC

Lactobacillus
Enterococcus

Patente Intl. 
Selma et al 2023
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4 Nuevos metabolitos

Beltrán et al., JAFC 2023
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5 Bioactividad de metabolitos (neurociencias)

Jiménez-Loygorri et al., Nat. Commun, 2024
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6 Percepción del consumidor
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