Jornada regional de difusion de AGRUM;NEXT
los proyectos AGROALNEXT-MU

Jornada 2
Desarrollos de Nuevos Alimentos Funcionales y
Mejora de la Seguridad en el Sector Agroalimentario

UPCT, lunes 19 de febrero de 2024

Este estudio forma parte del Programa AGROALNEXT que ha sido financiado por MCIN con fondos
NextGenerationEU (PRTR-C17.11) v por la Fundaciéon Séneca con fondos de la Comunidad Auténoma de la Region
de Murcia (CARM,).
This study formed part of the AGROALNEXT programme and was supported by MCIN with funding from European
Union NextGenerationEU (PRTR-C1/.11) and by Fundacion Séneca with funding from Comunidad Auténoma Region
de Murcia (CARM).
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AGROALNEXT

- PEPTIDOS BIOACTIVOS: secuencias cortas de aaq, presentes de forma natural en
productos que se someten a procesos de curado (jamdn o queso), u obtenidos
mediante hidrdlisis proteica, en fuentes como insectos y microalgas.

« Desempenan funciones bioactivas, mdas alld de sus valores nutricionales.

PRODUCTOS CURADOS

Se han descrito cientos de
pépftidos de productos lacteos
con efectos antihipertensivos,
siendo los mas estudiados la
valina-prolina-prolina (VPP), la
isoleucina-prolina-prolina (IPP) y la
leucina prolina-prolina (LPP).
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INSECTOS MICROALGAS

Fuente prometedora de péptidos (alto
contenido proteico y rapido
crecimiento).

Ciertos péptidos de muchas especies
de insectos desempenan un papel
importante en la terapéutica
antihipertensiva (inhibicion de la ECA).

Se ha demostrado que las algas
pueden producir péptidos
antimicrobianos. También se ha
demostrado su potencial
antiinflamatorio y antioxidante, asi
como inhibitorio de la ECA.

También se ha demostrado que los
insectos cultivados pueden producir un
amplio espectro de péptidos
antimicrobianos.
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AGROALNEXT

Objetivo General 1. Disenar alimentos a base de nuevas fuentes
de proteinas e hidrolizados.

Objetivos especificos:

« Desarrollar nuevos alimentos basados en nuevas fuentes de
proteina e hidrolizados (microalgas e insectos)

« Caracterizar composicional, microbioldgica y sensorial, los
nuevos alimentos desarrollados.

« Evaluar microbioldgica y toxicoldégica el proceso de
obtencion de la harina de insecto.

« Llevar a cabo la formulacion de piensos con proteina de
insecto e inclusion de quitosano.
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AGROALNEXT

Objetivo General 2. Obtener hidrolizados con elevada
concenfracion de péptidos bioactivos a partir de subproductos
de la A y nuevas fuentes de protfeina: insectos y microalgas.

Objetivos especificos:

« Opftimizar el proceso de hidrdlisis a partir de enzimas de origen
animal y vegetal.

 Llevar a cabo la secuenciacion masiva de pépfidos y la
cuantificacion de peqguenos peéptidos con  mayor
bioacftividad.

« Estudiar la bioactividad in vitro, in silico y en culfivos celulares
de biopéptidos.
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Objetivo General 3. Desarrollar productos de origen animal con
elevada concentracion de biopépftidos.

Objetivos especificos:

« Modificar el proceso tecnologico de jamon y queso.

« Llevar a cabo la secuenciacion masiva de péptidos vy
cuantificacion de peqguenos péptidos con  mayor
bioactividad.

« Estudiar la bioactividad in vitro, in silico y en cultivos celulares
de biopéptidos.

« Desarrollar ensayos clinicos con los hidrolizados (efecto
hipertension, colesterol, diabetes).
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ACTIVIDADES
1 12 1 2 3 4 5 6 7 8 9

ACT1:
Desarrollode
nuevos alimentos
basados en nuevas
fuentes de
proteina
(microalgas e
insectos).

ACT2:
Caracterizacion
composicional,
microbioldgicay
sensorial.

ACT3:
Evaluaciéon
microbioldgicay

Hito 1. Diseno de
Alimentossa
base de nuevas

fuentes de
proteinase
hidrolizados

toxicologicadel
procesode
obtenciondela

1 2 3 4 5 6 7 § 9 10 11
harina deinsecto.
ACT 4:
Formulacionde
piensos con
proteinadeinsecto
einclusion de
quitosano
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ACT1:
Optimizacién de
hidrdlisisa partir
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industria péptidosy

alimentariay cuantificaciénde

nuevas fuentes de pequefios

proteina:insectosy péptidoscon

microalgas mayor
bioactividad.

ACT3:
Bioactividad in
vitro, in silico y en
cultivos celulares
de biopéptidos.

ACTIVIDADES
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ACT 1: Modificarel

proceso tecnoldgico

dejamoény queso
ACT2:
Secuenciacion
masivade péptidos

Hito 3. y cuantificaciénde

Desarrollo de pequefios péptidos

productos de PSS, mayor

SRECHERTE bioactividad.

(lacteosy
carnicos) con
elevada
concentracion ACT 3 Bioggtividad
de biopéptidos. & m.tro, in silico y en
cultivos celularesde
biopéptidos.

ACT 4: Ensayo

clinicode

hidrolizados (efecto

hipertension,

colesterol y diabetes)
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Diseno de alimentos a base de nuevas fuentes de
proteinas e hidrolizados

Obtencién de hidrolizados con elevada concentracion
de péptidos bioactivos a partir de la industria alimentaria
y nuevas fuentes de proteina: insectos y microalgas

Plan complementario AGROALIMENTACION

Modificacion de la alimentacion de las larvas
Hermetia illucens (bagazo y lactosuero), para
aumentar contenido en péptidos y AGL, y potenciar
efectos beneficiosos de un ingrediente para el
desarrollo de alimentos funcionales y/o adaptados a
necesidades nutricionales de un colectivo.

Desarrollo de un hidrolizado proteico quimico a
partir de las larvas del insecto Hermetia illucens
para utilizarlo como aditivo o ingrediente.

Caracterizacion FQ de microalgas (Chrorella sp.),
para utilizarlas como ingredientes de nuevos
alimentos funcionales.

Puesta a punto el proceso de obtencion de
quitosano y de la metodologia analitica para su
caracterizacion (PM y grado de desacetilizacion).

e (Caracterizacion FQ del insecto Blaptica dubia y las
larvas de Hermetia illucens.

e Extraccion de NNP del insecto Blaptica dubia y de las
larvas de Hermetia illucens para determinar
concentracion de péptidos libres presentes en el
insecto.

e Analisis del contenido en péptidos del hidrolizado
quimico de las larvas de Hermetia illucens vy
cuantificacion de la concentracion de AAL.

e Determinacion de la bioactividad (DPPH e inhibicién de
ECA-1) de los extractos peptidicos y cuantificacion de los
péptidos bioactivos de dichos extractos.
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Desarrollo de productos de origen animal (ldcteos y cdrnicos) con elevada concentracién de biopéptidos.

e QUESO DOP Murcia al Vino: Sustitucion de ingrediente e JAMON CURADO: Modificacién de la
en su elaboracion tradicional (coagulante) para tecnologia de procesado (T2 y tiempo de
incremento de la protedlisis y la concentracién de maduracion) y reduccion el contenido en
péptidos bioactivos. NaCl.

e Elaboracion de versiones vegetarianas utilizando e Obtencién de un jamdn curado con mayor
coagulantes vegetales procedentes de flores de cardo concentracion de péptidos bioactivos y con
de las especies Cynara humilis, Cynara cardunculus, un contenido reducido en sal (£25%).
Onopordum platylepis.

Adaptacion a las necesidades
Adaptacion a las necesidades de la nutricionales de la poblacién
poblacion ovolactovegetariana hipertensa
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Desarrollo de productos de origen animal (ldcteos y cdrnicos) con elevada concentracién de biopéptidos.

e QUESO DOP Murcia al Vinoy JAMON CURADO

e Secuenciacion de cadenas de AA de los péptidos
de mas de 7 AA presentes en los extractos
peptidicos de jamdn y de queso, mediante LC-MS.

e Digestion in vitro de extractos de NNP, para
evaluar estabilidad de péptidos durante su
exposicion a las condiciones quimicas vy
enzimaticas del tracto digestivo y determinar
efectos de Ila digestion humana en su
bioactividad.

e Determinacion de capacidad antioxidante (DPPH)
y antihipertensiva (inhibicion de la ECA-l) en Ia
solucion de péptidos sometidos digestion.
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Contacto:

AGROALNEXT

ltejoda@ucam.edu esalazar@ucam.edu

GRACIAS.

e T

Jamon curado

Chrorella vulgaris Chrorella golden Queso DOP “Murcia al vino”

Este estudio forma parte del Programa AGROALNEXT que ha sido financiado por MCIN con fondos
NextGenerationEU (PRTR-C17.11) y por la Fundacién Séneca con fondos de la Comunidad Auténoma de la Regidn
de Murcia (CARM,).
This study formed part of the AGROALNEXT programme and was supported by MCIN with funding from European
Union NextGenerationEU (PRTR-C17.11) and by Fundacion Séneca with funding from Comunidad Auténoma Region
de Murcia (CARM).
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