Jornada regional de difusion de AGRUM;NEXT
los proyectos AGROALNEXT-MU

Jornada 2
Desarrollos de Nuevos Alimentos Funcionales y
Mejora de la Seguridad en el Sector Agroalimentario

UPCT, lunes 19 de febrero de 2024

Este estudio forma parte del Programa AGROALNEXT que ha sido financiado por MCIN con fondos
NextGenerationEU (PRTR-C17.11) v por la Fundaciéon Séneca con fondos de la Comunidad Auténoma de la Region
de Murcia (CARM,).
This study formed part of the AGROALNEXT programme and was supported by MCIN with funding from European
Union NextGenerationEU (PRTR-C1/.11) and by Fundacion Séneca with funding from Comunidad Auténoma Region
de Murcia (CARM).
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AGROALNEXT

Revalorizacion de subproductos de la industria hortofruticola
mediante tecnologias verdes sostenibles para obtener
compuestos nutracéuticos de interés

Francisco Artés Hernandez

Grupo de Postrecoleccion y Refrigeracién
Universidad Politécnica de Cartagena

Ofros investigadores participantes en el EQuipo:

Lorena Martinez Zamora; Marina Cano Lamadrid; Perla Gomez Di Marco, Laleh Mozafari,
Rosa Zapata Arrdez y Seyedehzeinab Hashemi
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AGROALNEXT

- =1/3 dela produccion mundial de alimentos se pierde o desperdiciaen |a
cadena alimentaria (FAO).

o Variamuchoen funcidonde la etapa de la cadena considerada
o Enfrutasy hortalizas pueden llegarhasta el 50%.

« La*"ecologiaindustrial”y la “economia circular” se consideran pr|nC|p|os bdasicos
de Io ecoinnovacion centrada en una sociedad y una economia de "residuo
cero"

« Los subproduc’ros hortofruticolas
o Apenastienenvalor
o Pero contienen gran cantidad de compuestos bioactivos
o Merecelapena su aprovechamiento
« Economia circular
« Aplicacion posterior en la industria alimentaria, cosmética o farmacéutica.

- Existen tratamientos alternativos ("tecnologias verdes”), para hacer posibles
procesos de produccion mds sostenibles

« Reduccidnde costes
« Evitarinestabilidadestérmicas
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AGROALNEXT

« Obtencion de compuestos bioactivos de interés procedentes de
subproductos hortofruticolas mediante tecnologias verdes

« Especificos
« Estimular la sintesis de compuestos fitoquimicos en subproductos
horticolas mediante estrés abidtico
« Caracterizacion de los principales compuestos de interés en
diversos subproductos hortofruticolas

« Extraccion de los principales compuestos bioactivos de
subproductos horticolas utilizando tecnologias verdes.
« Extraccion asistida por enzimas
« Extraccion asistida por ultrasonidos
« Exiraccion asistida por microondas

« Optimizacion de procedimientos con con modelos no lineales RSM
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AGROALNEXT

« WPI.- Estrés abidtico postcosecha para estimular la sintesis de
compuestos fitoquimicos en subproductos hortofruticolas
« Tarea 1.- Caracterizacion de compuestos bioactivos en subproductos hortofruticolas
« Tarea 2.- Estimulacion de la biosintesis por cortado
« Tarea 3.- Elicitacion de la biosintesis por radiacion UV-B

« WP2.- Exiraccion de fitoguimicos a partir de subproductos horticolas
utilizando tecnologias verdes.

Tarea 4.- Extraccion asistida por enzimas (EAE)

Tarea 5.- Extraccion asistida por ultrasonidos (USAE)

Tarea 6.- Extraccion asistida por microondas (MAE)

Tarea 7.- Optimizacion mediante modelos no lineales RSM

« WP3.- Encapsulacion de compuestos extraidos
« Tarea 8.- Identificacion del agente de carga idoneo
« Tarea 9.- Técnicas de secado para obtencion de extracto

«  WP4.- Difusidon y publicacidon de resultados
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AGROALNEXT

(/)

TRATAMIENTOS PREVIOS
A LA EXTRACCION

Green S/\v\/\
technologles ' '

n\\ 3.0 @z’ MA

\

MIMISTERIC T Plan de Rect{geracién, Region de Murcia f SéNeca (+)

IEAIE

Financiatdo por
la Unidn Europea
MexlGeneralionEL

? DECIENCIAO Transformacion
[ EINNOVACION ¥ Resiliencia

Plan complementario AGROALIMENTACION



AGRUI\JNEXT

WP3.- Encapsulacion de biocompuestos extraidos
« Tarea 8.- Identificacion del agente de carga idoneo
o Ciclodextrinas
o Ofros carbohidratos
« Tarea 9.- Técnicas de secado para obtencion de extracto
« Secado por liofilizacion
« Secado por atomizacion (spray-drying)
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AGROALNEXT
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https://doi.org/10.3390/foods12244456

e® AGROALNEXT

WPA4.- Difusiony publicacion de resultados
« Articulos cientificos (2)

Cano-Lamadrid M., Martinez-Zamora L., Castillejo N., Bueso M.C., Kessler M., Artés-Hernandez F. 2023. Ultrasound-assisted
ethanolic extraction of punicalagin from pomegranate by-products as influenced by cultivar, predrying tfreatment, particle size,
and temperature. LWT- Food Sci. Technol. 186: 115236.8 pp. https://doi.org/10.1016/].lwt.2023.115236

Cano-Lamadrid M., Martinez-Zamora L., Mozafari L., Bueso M.C., Kessler M., Artés-Herndndez F. 2023. Response Surface
Methodology to optimize the extraction of carotenoids from horticultural by-products. A systematic review. Foods. 12, 4456. 17 pp.
https://doi.org/10.3390/foods12244456

« Congresos (7)

Plan complementario AGROALIMENTACION

Cano-Lamadrid M., Martinez-Zamora L., Mozafari, L., Bueso, M.C., Kessler, M., Artés-Hernandez, F. 2023. Pulsed ultrasound-assisted
extraction of polyphenols from tomato by-products generated during its industrial grated processing. EFFOST Sustainable and Food
Industry. Valencia (Spain). 6-8 November.

Mozafari L., Martinez-Zamora L., Cano-Lamadrid M., Zapata R., Artés-Herndndez F. 2023. Effect of ultrasound-assisted extraction
with probe or bath on total phenolics from tomato and lemon by-products. The 4th International Electronic Conference on Foods
Focus on Sustainable Food Systems. hitps://www.mdpi.com/2673-9976/26/1/30

Hashemi S., Cano-Lamadrid M., Martinez-Zamora L., Bello E., Ayuso M., Artés-Herndndez F. 2023. Microwave-Assisted Ethanolic and
Aqueous Extraction of Antioxidant Compounds fromm Pomegranate Peel and Broccoli Leav es By-Products. 4th Int. Electronic
Conference on Foods Focus on Sustainable Food Systems. https://www.mdpi.com/2673-9976/26/1/54

Hashemi S., Martinez-Zamora L., Cano-Lamadrid M., F. Artés-Herndndez. 2023. Optimization of the extraction of bioactive
compounds from broccoli by-products by ultrasounds. 12° Workshop en Inv estigacion Agroalimentaria para jovenes

inv estigadores. Univ ersidad Politécnica de Cartfagena. 34-37 pp. http://hdl.handle.net/10317/12831

Hashemi S., Cano-Lamadrid M., Martinez-Zamora L., Artés-Herndndez F. 2023. Effect of fime and solvent on the ultrasound-assisted
extraction of bioactive compounds from discarded fresh broccoli florets. VIl Jornadas Doctorales del Campus Mare Nostrum. 26-
28 junio. 1D338. Oral.
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o AGROALNEXT

«  Mozafari L., Martinez-Zamora L., Cano-Lamadrid M., Francisco Artés-Herndndez. 2023. Temperature impact on the ultrasound-
assisted exiraction of carotenoids from industrial tomato by-products. Vil Jornadas Doctorales del Campus Mare Nostrum. 26-28
junio. 1D336. Oral.

« Zapata R., Cano-Lamadrid M., Martinez-Zamora L., Francisco Artés-Herndndez. 2023. Rev alorizacion de subproductos citricolas
mediante la extraccion de compuestos antioxidantes y antimicrobianos e incorporacion en matrices alimentarias para mejorar su
calidad. VI Jornadas Doctorales del Campus Mare Nostrum. 26-28 junio. 1D340. Oral.

« TFM (1)

« Alumno: Alejandro Torres Sicilia. Univ ersidad: UPCT. Mdster TAIDA. Titulo: Diseno factorial completo para la optimizacion de la
extraccién etandlica asistida por ultrasonidos de compuestos bioactivos a partir de subproductos de brécoli. Fecha de lectura:
23-11-2023 . Director: Francisco Artés Herndndez. Codirectora: Marina Cano Lamadrid

« Divulgacion en Cursos y seminarios:

«  2023-03-17. Rutas biotecnolégicas de la ETSIA- UPCT. Taller: 5Es posible aprovechar el desperdicio de alimentos como fuente de
nutrientes? Dr. Francisco Artés Herndndez, Dra. Lorena Martinez Zamora y Dra. Marina Cano Lamadrid

«  2023-03-27.18° CURSO EN TECNOLOGIA POSTCOSECHA. UPCT Rev alorizaciéon de subproductos de las industrias de manipulacion y
procesado minimo hortofruticola.

«  2023-03-29. 12° Seminario Internacional: Avances tecnoldgicos en la postcosecha hortofruticola. Programa de doctorado TAIDA
de la UPCT

«  2023-04-05. Universidad de Foggia (ltalia). Imparticion de 2 seminarios de presentacion de resultados preliminares:Ultrasounds
assisted technology for bioactive compounds extraction of pomegranates. Dra. Marina Cano Lamadrid. A new beverage from
Brassica and carrots by-products. Dra. Lorena Martinez Zamora

« 2023-04-20. Fame Innowa. Torre Pacheco. Poster de diseminacion del proyecto en el stand de la ETSIA

e 2023-05-29/2023-06-02. Universidad de Wroclaw (Polonia). Imparticion de seminario de presentacion de resultados preliminares:
“Green extraction tfechnologies of phytochemicals from horticultural by-products. Dr. Francisco Artés Herndndez y Dra. Marina
Cano Lamadrid
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Contacto: AGRU&NEXT

Nombre: Francisco Artés Hernadndez
Correo electronico: fr.artes-hdez@upct.es
Teléfono: 968 32 55 09

GRACIAS.

Este estudio forma parte del Programa AGROALNEXT que ha sido financiado por MCIN con fondos
NextGenerationEU (PRTR-C17.11) v por la Fundaciéon Séneca con fondos de la Comunidad Auténoma de la Region
de Murcia (CARM,).

This study formed part of the AGROALNEXT programme and was supported by MCIN with funding from European
Union NextGenerationEU (PRTR-C1/.11) and by Fundacion Séneca with funding from Comunidad Auténoma Region

de Murcia (CARM).
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